Relacje z obchodéw Narodowego
Swieta Niepodlegtosci i dnia
swietego Marcina

KGW Sotectwo Magdalenka
1 listopada 2024



11 listopada w naszej tradycji czyli jak swietujemy niepodleglos¢

Swieto niepodlegtosci to niebywata okazja do pokazania jednosci narodowej
i celebrowania ducha patriotyzmu.

Historia naszego kota mimo, ze nie jest dtuga (koto powstato 26-08-2024)

nie ogranicza nas to w dziataniach. W tym roku mielismy okazje po raz pierwszy
spotkac sie wspdlnie tego wyjatkowego dnia oraz obchodzi¢ ulistopada razem.
Przygotowane przez nas wcze$niej kotyliony zawisy na piersi , bialo czerwona flaga
powiewata na budynku naszej Swietlicy Wiejskiej, a historie polskiego orta
przedstawilismy na tablicy soteckiej.

Nasze obchody zaczeli$my pracowicie od przygotowania 300 rogalikow
$wietomarcinskich, ktore przekazalismy do Szkoty Podstawowej im. Stefana
Zeromskiego w Kotomierzu organizujac akcje” Stodkie tradycje 11 listopada z KGW
Sotectwo Magdalenka”. Nasz stodki wypiek trafit do wszystkich uczniow, grona
pedagogicznego oraz pracownikéw administracji i obstugi szkoty.

STRONA 1



Nasze Gospodynie i Gospodarze z usmiechem i pelnym zaangazowaniem tworzyli
pyszne rogale.

STRONA 2



ZASPIEWAJMY RAZEM HYMN POLSKI

Kilka minut przed potudniem wyruszylismy cala grupa pod pomnik

- ,miejsce uswiecone krwig zotnierzy 8 Bydgoskiego Putku Piechoty polegltych
w walce o wyzwolenie ziemi bydgoskiej w styczniu 1945 roku” znajdujacy sie
w miejscowosci Pyszczyn, gmina Dobrcz.

Ztozylismy hold poleglym zolnierzom zapalajac znicz oraz sktadajac kwiaty,
a punktualnie o 12:00 odspiewalismy hymn panstwowy.

Poprzez te symboliczne gesty chcieliSmy wyrazi¢ swoj szacunek dla tych, ktérzy
poswiecili swoje zycie dla wolnej Polski.

STRONA 3
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GESINA NA SWIETEGO MARCINA

Byt czas na pieczenie rogalikdéw i oddanie hotdu poleglym Zotnierzom,

ale i na przygotowanie odswietnego, tradycyjnego positku. Na naszym stole
zagoscily pierogi z farszem z gesi oraz rosot z gesi z domowymi kluseczkami.
Coz to byla za uczta!! Nasze przepisy ponizej.

STRONA 4



Rosét z gesiny

Sktadniki:

- 4 litry zimnej wody

- 2piersi z gesi, ok 2kg

- 2 ¢wiartki/nogi z gesi , ok 2kg
- 4 szt marchwi

-1 szt selera

- 1 szt pietruszki (korzen +nad)
-1zt pora

- 3 zabki czosnku

- ziele angielskie, 5 ziarenek

- pieprz w ziarnkach, 10ziarenek
- lis¢ laurowy, 3 listki

- s0l, 2 tyzki

Przygotowanie:

Mieso zala¢ zimng wodg, gdy rosot zacznie sie delikatnie gotowac usuna¢
kilkakrotnie pojawiajace sie szumowiny. Cebule przekroi¢ na pot, przypalic¢ ja na
patelni z obu stron. Nastepnie dodac¢ przyprawy i wszystkie warzywa. Catos¢
gotowac ok 3 godzin na wolnym ogniu.

STRONA 5



Kluseczki lane do rosotu z gesiny

Sktadniki:

- 3jajka

- s01,pot tyzeczki

- 1szklanka mleka

- 1,5 szklanki maki

Przygotowanie:

Jajka rozbettaé, doda¢ sol, mleko oraz make, wymieszac na gtadka mase.
Mase rzuca¢ naprzemienne na gotujjca sie wode.

Kluseczki gotowaé ok 2minut.

STRONA 6



Pierogi z gesing

Ciasto:

- 0,5 kg maki

- 1tyzeczka soli

- 250 ml (szklanka) wrzacej wody

- 2 lyzki masta

Przygotowanie:

Masto rozpuscic¢ we wrzatku, wla¢ do maki, dodac sél, zagnies¢ ciasto.

Rozwatkowa¢ na ok 2mm, wycina¢ kotka na srednice ok 7cm.

Farsz:

- 2piersi z gesi gotowane z rosotu (ok 2kg)

- 2 ¢wiartki/nogi z gesi gotowane z rosotu (ok 2 kg)
- 3sztuki cebuli

- warzywa z rosotu: 4 sztuki marchwi, 1 szt selera, 1 szt pietruszki (korzen +nac),
3 zabki czosnku

- sol, ptaska tyzeczke do smaku

- pieprz, pét tyzeczki

- majeranek suszony, 1lyzke

- lubczyk suszony, cate opakowanie ok 15gram
- czosnek granulowany, 1tyzeczke
Przygotowanie:

Ostudzone mieso z rosotu obrac¢ i zmieli¢ przez maszynke. Cebule podsmazy¢
na patelni, zmieli¢ razem z warzywami z rosotu. Do zmielonych sktadnikow
mieso+warzywa dodac sél, pieprz, majeranek, lubczyk, czosnek granulowany,
wymieszac wszystko razem. Jesli farsz jest zbyt suchy doda¢ szklanke wcze$niej
przygotowanego bulionu.

Pierogi gotowac w osolonej wodzie, ok. 2-3 minut.

STRONA 7



Okrasa do pierogow
- boczek wedzony
- cebula

Na patelni podsmazy¢ boczek, nastepnie dodac¢ cebule pokrojona w kostke.

Zyczymy SMACZNEGO!!!!

STRONA 8



Wspolne swietowanie umocnito poczucie naszej wspdlnoty
oraz przypomniato nam jak wazne jest pielegnowanie pamieci o tych, ktérzy
tak wiele poswiecili, aby$my byli wolnym, niepodleglym krajem. Solidarnie
i z mitoscig bedziemy kontynuowa¢ obchody Narodowego Swieta Niepodleglosci
i dnia $w. Marcina kazdego roku, angazujac w nasze dziatania lokalng spotecznosc.
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KGW SOLECTWO MAGDALENKA

STRONA 9



