Paczki ziemniaczano-dyniowe

Skladniki:

* dynia- przecier dyniowy

* ziemniaki

* jaja wiejskie

* maka z pobliskiego miyna
* margaryna

e cukier

e drozdze

e aromat, laska wanilii
* gspirytus

* konfitura z r6zy lub dzem
e tluszcz do smazenia

Sposéb wykonania:

Ziemniaki gotujemy, lekko studzimy, mielimy. Do ziemniakéw wkruszamy drozdze, dobrze
wyrabiamy, dodajemy wyparzone i ubite z cukrem na puszysty krem jaja.

Caly czas wyrabiajac ciasto, dodajemy kolejne sktadniki-aromat, alkohol oraz magke, a na
koniec rozpuszczong i wystudzong margaryn¢. Do ciasta doktadamy przecier z dyni-
wyrabiamy. Formujemy paczki, doktadajac do srodka domowa konfiture z dzikiej r6zy lub
dzem.

Uformowane paczki wielkosci jablka pieczemy na rozgrzanym tluszczu. Odsgczamy na
papierze i ewentualnie obsypujemy cukrem pudrem lub lukrujemy.

Stowarzyszenie Koto Gospodyn Wiejskich ,,JAGNA” z Thuchowa (powiat lipnowski)



