Pierniczki drobne (kamyczki)

Skladniki:

- miod

- cukier drobny

- thuszcz- najlepiej margaryna lub masto

- sproszkowane, utluczone korzenie: gozdziki, cynamon, gatka muszkatotowa
- jajka surowe

- soda oczyszczona

- maka

Przygotowanie:

Midd rozgrza¢ w rondelku dodajac korzenie i tluszcz.
Na desk¢ wsypa¢ make zmieszang z soda, zrobi¢ w $rodku dotek i wlewac tu gorgcy miéd
zagarniajac make koncem noza, nast¢pnie wbic kolejno jajka, wsypa¢ cukier i wyrobi¢ ciasto

jak na kluski. Powinno by¢ do$¢ twarde.

Na desce tacza¢ waleczki grubosci palca kroi¢ na kawatki wielkosci duzej wisni i formowac
w rekach z nich kuleczki. Po dojsciu do wprawy mozna formowac 2 — 3 kulki.

Uktadac¢ na blaszce do pieczenia wysmarowanej thuszczem i wysypanej maka. Utozy¢ dosy¢
luzno gdyz podczas pieczenia zwigksza swoja objetosc.

Piec w dobrze nagrzanym piekarniku do lekkiego zarumienienia (200 — 300 °C) Trzeba
uwaza¢ gdyz pieka si¢ bardzo szybko.

Przechowywac¢ w szczelnie zamknigtej folii lub puszce sg suche i dos$¢ twarde.
Przechowywane na wierzchu beda migkkie. Mozna je chrupac jak pestki.
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