Wspolne swietowanie
— gesina ha sw. Marcina




Gaske w konkursie wygratam,
wiec w podskokach jg odebratam.
Przyniostam jg do domu,

nie mowigc nic nikomu.

Wszyscy byli zaskoczeni
i oczywiscie zadowoleni.




Szybko gaske rozkroitam

i na Swieto przyrzadzitam.
Gaska tadnie sie smazyta,
ttuszczyk pieknie wytopita.
Smalczyk przeciez zdrowy jest,
trzeba bedzie caty zjesc.




Rosot tez ugotowatam,
bedzie uczta jak ta lala.
Gdy juz wszyscy gtodni byli,
powiedziatam: ,,Moi mili,
prosze talerze porozktadac
i do stotu sobie siadac”.




Gdy juz rodzinie ggske podatam,

to sie bardzo radowatam,

bo w towarzystwie modrej kapusty
ggaska to przeciez kawat rozpusty.
Wszyscy bardzo rozochoceni

porcje nakfadac sobie zaczeli.

Nawet seniorka rodu gaski skosztowata

i smazone miesko bardzo zachwalata.




| tak w atmosferze bardzo rodzinnej
gaska z talerzy znikata zwinnie.
Humory wszystkim dopisywaty,

rodzinny obiad byt wspaniaty.




MOj przepis na danie z gesiny

Ges umytam, osuszytam i poporcjowatam na kawatki.

Ze skrzydet, szyi i podrobow ugotowatam rosot z duzg iloscia
warzyw.

Kawatki gesi natartam solg, pieprzem, majerankiem, stodka
papryka i zostawitam na noc w lodowce.

Na drugi dzien obsmazytam kawaftki gesi z kazdej strony.

W trakcie smazenia odlewatam nadmiar wytapiajgcego sie
ttuszczu, z ktorego otrzymatam smalec. Podsmazone mieso
podlatam wod3g i dusitam. Podczas duszenia po 1 h dodatam
pokrojong cebule i nadal dusitam jeszcze ok. 1 h.

Podatam z ziemniakami i modrg kapusta.



