Kujawskie pierniki z ziemniakami

Skladniki:

e ziemniaki z wlasnej uprawy

*  midd z lokalnej pasieki

* maslo — najczesciej lokalna firma Lacpol z Piotrkowa Kujawskiego lub innych firm,
kiedys$ stosowano masto wilasnej roboty z mleka z wlasnego gospodarstwa. Najlepsze
wiasciwosci 1 walory smakowe posiada masto wtasnej produkcji. Obecnie si¢ go nie
wyrabia, tylko stosuje kupione (najlepiej od lokalnych, mniejszych i sprawdzonych
producentéw, aby zachowa¢ walory smakowe piernikow)

» cukier, cynamon, kakao, soda — kupione w sklepie

* jajko z wilasnej hodowli kur

* maka z lokalnego mtyna w Dobrym — maka z mtyna jest sprawdzona, pochodzi z
przemiatu ziarna zb6z uprawianych na zyznych czarnoziemach kujawskich. Wypieki z
tej maki majg pozadang konsystencje

* lukier: cukier puder (kupiony w sklepie)+woda

Wykonanie:

Kilka ziemniakéw (4-5) ktdre zostaty z obiadu rozgnies¢ na gorgco tluczkiem.

Midd - okoto 250 ml (szklanka) wla¢ do garnka, podgrza¢ do rozpuszczenia, doda¢ ¥
szklanki cukru — miesza¢, aby si¢ nie skrystalizowato.

Gdy cukier si¢ rozpusci doda¢ 3% kostki masta, rozgniecione ziemniaki i utrze¢ na gtadka
mase. Pozostawi¢ do wystygnigcia.

Przesia¢ przez sitko %2 kg maki oraz przyprawy sypkie (1 tyzka kakao 1 tyzeczka cynamonu,
1 tyzeczka sody).

Po wystygnieciu doda¢ make, cynamon, kakao, sode oraz 1 jajko. Ciasto wyrobié, zagnies¢
1 rozwatkowac. Z rozwatkowanego placka wycina¢ foremka ciastka.

Nagrza¢ piekarnik do okoto 180 stopni, wycigte ciastka ulozy¢ na blasze na papierze do
pieczenia, wstawi¢ do nagrzanego piekarnika i piec ok. 10 minut. Przygotowac lukier
rozpuszczajac cukier puder w gotujacej wodzie, tak aby lukier nie byl za rzadki. Ciepte
pierniki polukrowac.

Koto Gospodyn Wiejskich w Bronistawiu, gmina Dobre (powiat radziejowski)



