Czarnina Kujawska

Skladniki:

1) czarnina:
e krew z kaczki zakwaszona octem
* warzywa
* porcje czarninowe
e ziemniaki

* maka
e Sliwki suszone
* jabtka

* $wieze i suszone ziota (czgber, majeranek)

2) kluski ziemniaczane:
e ziemniaki
* maka zytnia
* maka pszenna

* Jjaja
e 50l
Wykonanie:

Gotujemy dobry i smaczny wywar z porcji kaczych z warzywami. Wywar odcedzamy,
dodajemy pokrojone ugotowane warzywa, suszone S$liwki i pokrojone w czastki kwasne
jabtka.

Krew z kaczki zakwaszong octem laczymy z maka i wlewamy na goracy wywar kaczy.
Doprawiamy solg, cukrem i ziotami.

Kluski ziemniaczane: ziemniaki $cieramy, odcedzamy z nadmiaru wody, dodajemy make
1 jaja. Powstate ciasto wykladamy matymi partiami na wrzatek formujac tyzka kluseczki.

Ugotowane kluski przecedzamy, uktadamy w talerzu i zalewamy goracg czarning.

Przepis znany wielu gospodyniom na Kujawach.

Marianna Stezewska, Koto Gospodyn Wiejskich w Bronistawiu, gmina Dobre (powiat radziejowski)



