Program Targéw Wypoczynek i Torunskiego Festiwalu Smakow

Torun 14-15.03.2015

Centrum Targowe ,,Park™ , ul. Szosa Bydgoska 3

Sobota 14 111 2015

10.30 — Uroczyste otwarcie

11.00 — “Winne szczepy Europy $rodkowo — wschodniej* prezentacja gosci specjalnych tj.
firmy Winnica z Krakowa zaproszonej przez Torun Meetings Konferencje i Kongresy ,

spotkanie zamknigte dla zaproszonych gosci sala K-1 (1 pietro)

11.30 — Otwarcie czgsci historyczno-kulinarnej - sala audytoryjna (1 pigtro)

11.45 — Torunskie piernikarstwo (Adam Pokojski, Cukiernia Franciszek Pokojski) — sala

audytoryjna (1 pietro)

12.00 — "Klaster Turystyczny Obszaru BIT szansg dla rozwoju branzy turystycznej
regionu” - Bydgoska Lokalna Organizacja Turystyczna — sala K1 (1 pigtro)

12.00 - "Ges kotudzka na sposob rymowany i gesia okrasa jak za krola Sasa" pokaz kulinarny
z degustacjg dr Halina Bielinska - z-ca Dyrektora Instytutu Zootechniki w Kotludzie Wielkiej i
Piotr Lenart - ekspert kulinarny - pokaz na stoisku - hala targowa

12.15 — Historyczne wedliny z historyczng musztardg (Piotr Klepacz ,,Celtyckie Smaki”,
Jozef Siadak ,,Ekologia spod Strzechy”), a do tego Podpiwek Kujawski (Anna Siudzinska) —
sala audytoryjna (1 pigtro)

12.45 — Zupa cebulowa i satata grenadierska. Kuchnia armii generata Hallera (Tomasz
Welter, trener Kulinarnej Reprezentacji Wojska Polskiego, Magdalena Kasprzyk-Chevriaux,

UMK w Toruniu) — sala audytoryjna (1 pigtro)

13.45 — Konkurs kulinarny o Chochle Prezydenta Miasta Torunia — sala audytoryjna (1 pigtro)



W konkursie biorg udziat:

1. Jan Olbracht Browar Staromiejski, Torun, szef Jarek Jasicki — Polewka chlebowa wedlug

przepisu z XVI wieku

2. Restauracja FORMA, Torun, szef Michal Jakubowski — Ogony wotowe z galaretka z

kiszonej kapusty, demiglasem i sosem piernikowym

3. Akademia Qulinario Vistula Hotel, Swiecie, szef Albert Bojanowski, Mateusz Bajera —
Kotleciki z indyka aromatyzowane imbirem pieczone na modym masle, podane na puree z

zielonego groszku z dodatkiem sosu madera

4. Restauracja Miodowa, Hotel&Spa Mtyn, Wiloctawek, szef Lukasz Strychalski — Zupa

piwna z pierwszej torunskiej ksigzki kucharskiej z XIX wieku

5. Restauracja Masuria Arte, Kalinowo, szefowa Joanna Jakubowicz i Joanna Wasowicz —

Sledzik w sosach: musztardowym, pasternakowym i piernikowym.

15.30 - “Slowacja kraina gor, zamkow, jaskin, wod termalnych i doskonatych win® -
prezentacja dla branzy turystycznej Torunia, prowadzacy Jan Bosnovi¢  Dyrektor
Narodowego Centrum Turystyki Stowackiej w Polsce - gos¢ specjalny zaproszony przez
firme¢ Torun Meetings Konferencje i Kongresy - spotkanie zamkniete tylko dla zaproszonych

gosci sala K-1 (1 pigtro)

16.00 — ,,Arkas” krola Jana III Sobieskiego (Maciej Nowicki, szef kuchni i rekonstruktor

kulinarny, Muzeum Patacu Kroéla Jana I w Wilanowie) — sala audytoryjna (1 pigtro)

Niedziela 15 111 2015

11.00 — Kartofer i zielonka, czyli historyczne sery (Gieno Mientkiewicz, odkrywca polskiego

serowarstwa www.serypolskie.pl, Marek Gradzki, wytworca serow www.serygradzkie.pl) —

sala audytoryjna (1 pigtro)

11.45 — Kuchnia Wielkich Mistrzéw: kulinarne tajemnice Krzyzakow (Bogdan Galazka,
restauracja Gothic Cafe, Malbork; Marta Sikorska, UMK Torun) — sala audytoryjna (1 pigtro)


http://www.serygradzkie.pl/

12.00 - "Kotudzka jagniecina najlepsza na nizinach i w produkcie kulinarnym "Nich Cie
Zakole" - prof. Bronistaw Borys z Instytutu Zootechniki w Kotudzie Wielkiej i Piotr Lenart -

ekspert kulinarny - pokaz na stoisku hala targowa

12.30 — Kuchnia Copernicusa. Przetom w astronomii i gastronomii (Jarostaw Dumanowski,
UMK w Toruniu, Sebastian Krauzowicz, restauracja Sfera w Toruniu - Hotel Copernicus) —

sala audytoryjna (1 pigtro)

13.00 - “Winne szczepy Europy $rodkowo — wschodniej* prezentacja gosci specjalnych t;.
firmy Winnica z Krakowa zaproszona przez Torun Meetings Konferencje i Kongresy |,

spotkanie zamknigte dla zaproszonych gosci  sala K-1 (1 pietro)

13.30 — Historyczne piwo 1 piwowarstwo domowe (Jarostaw Najberg, Browar Staromiejski

Jan Olbracht, Torun) — sala audytoryjna (1 pigtro)

14:15 — Uroczyste wreczenie nagrod dla uczestnikow konkursow o Chochlg Prezydenta
Miasta Torunia, Grand Prix Targéw Turystycznych Wypoczynek 2014 oraz Grand Prix

Torunskiego Festiwalu Smakow — hala targowa
15.00 — Obiad prezydencko — rektorski — sala audytoryjna (1 pigtro)

16.00 — Kwasny Francuz i stodki wegrzyn. Staropolska mitos¢ do wina (dr Dorota Dias-
Lewandowska, Centrum Badan nad Historig i Kulturg Wyzywienia, Jerzy Sztyler Restauracja
Winiarnia ,,Lippdczy Pince” Sztyler i Hegedus) — sala audytoryjna (1 pigtro).

Organizatorzy:

Targi Torunskie

Urzad Miasta Torunia

Centrum Badan nad Historig 1 Kulturg Wyzywienia (stacja naukowa PTH)
Instytut Historii 1 Archiwistyki Uniwersytetu Mikotaja Kopernika w Toruniu



